Zatacznik nr 4 do specyfikacji
istotnych warunkéw zamédwienia
oznaczenie sprawy : MZZ.2.262.4.2015

UMOWA NI ..ooereeererreccnnnnne
(wzdr — nie wypetniac)

W dniu .... ... 2015r. pomiedzy Miejskim Zespotem Ztobkéw w todzi, mieszczagcym sie przy ul. Zachodniej 55a,
91 — 063 £4dz reprezentowanym przez:

1. Dyrektora - Haline Mazur

2. Gtéwnego Ksiegowego - Haline Bogusz

zwanym dalej Zamawiajgcym,

D e e e

zamieszkatym w ... przy ul. .................. legitymujgcym sie dowodem osobistym nr .......ccceeeeee e, wydanym
PrZEZ....coeveririecieeereereeneene s , prowadzacym dziatalnos¢ gospodarczg pod NAzZWg .....c.eeeeveiveevereieecnenns z siedzibg

.................................... dziatajagcym na podstawie ..........ccccceeee. NIP...covnennineeen., REGONL.....oves, PESEL e,
Zwana/nym dalej Wykonawca, wytonionym w trybie przetargu nieograniczonego na podstawie art. 39 ustawy
Prawo zaméwien publicznych, zostata zawarta Umowa nastepujacej tresci:
ZASTRZEZENIA WSTEPNE
§1
Strony zgodnie oswiadczajg, ze osoby je reprezentujgce przy zawieraniu niniejszej Umowy (zwanej dalej:
Umowg3) sg do tego prawnie umocowane zgodnie z wymogami prawa polskiego. W zwigzku z powyzszym
nie bedg powotywacé sie na brak umocowania osoby reprezentujgcej w przypadku jakichkolwiek sporow
mogacych wynikng¢ z Umowy.
PRZEDMIOT UMOWY
§2

1. Zamawiajacy zamawia, a Wykonawca przyjmuje do realizacji zamdwienie na sukcesywng dostawe artykutow
zywnosciowych (Swiezego miesa i produktow miesnych/mrozonek owocowych i warzywnych/réznych
produktow spozywczych/specjalnych produktéw odzywczych dla niemowlat) do 30 ztobkéw
zlokalizowanych na terenie todzi, okreslong w ztozonej ofercie stanowigcej zatgcznik nr 1 do Umowy.

2. Przedmiotem zamodwienia sy dostawy artykutow zywnosciowych (Swiezego miesa i produktow
miesnych/mrozonek owocowych i warzywnych/réznych produktéw spozywczych/specjalnych produktéow
odzywczych dla niemowlat) o wysokiej jakosci zdrowotnej, zapewniajgcych bezpieczerstwo konsumenta,
odpowiadajacych jakosci handlowej okreslonej w obowigzujgcych przepisach o jakosci handlowej lub
deklarowanej przez producenta w jego oznakowaniu.

3. Dostarczane produkty powinny by¢ zgodne z wymaganiami przedstawionymi w specyfikacji istotnych
warunkow zamdwienia oraz dla Czesci 1 — dodatkowe wymagania okreslono w zatgczniku nr 8.

4. Zamawiane i dostarczane artykuty zywnosciowe ($wieze mieso i produkty miesne/mrozonki owocowe
i warzywne/rdzne produkty spozywcze/specjalne produkty odzywcze dla niemowlat) muszg odpowiadaé PN
oraz wszelkim normom okreslonym w obowigzujgcych przepisach dotyczgcych jakosci zdrowej zywnosci tj.:

- majg by¢ swieze, o dobrym smaku, by¢ w pierwszym gatunku i jakosci,

- nie mogg wykazywac oznak nieswiezosci lub zepsucia,

- ich opakowania muszg by¢ zamkniete i nieuszkodzone, musi na nich widnie¢ informacja o nazwie
srodka spozywczego (sktad), nazwa i adres producenta, data przydatnosci do spozycia, numer partii,

- winny posiada¢ wymagane atesty, certyfikaty,

- winny posiada¢ maksymalny okres przydatnosci do spozycia od momentu dostawy,

- muszg by¢ dostarczane przez uprawnione osoby, transportem odpowiednim do rodzaju przewozonych
artykutéw (aktualne badania i dopuszczenia SANEPIDU).

Wymagania jakosciowe dla zamawianych artykutéw zywnosciowych:

Dostarczone artykuty spozywcze muszg spetniaé¢ wszystkie wymagania prawne niezbedne do dopuszczenia

do obrotu.

4.1 Pozadane cechy organoleptyczne dla Czesci 1 - Swieze mieso i produkty miesne:

Tuszki i elementy drobiowe muszg spetniac kryteria dla elementéw zaliczanych do klasy handlowej ,,A”
okreslone w rozporzgdzeniu Komisji (WE) nr 543/2008. tj.: posiadac¢ dobrg budowe, tkanka miesniowa musi
by¢ petna, piersi dobrze rozwiniete, szerokie dtugie i umiesnione, nogi umiesnione. Grzbiet i nogi tuszek
powinny pokryte by¢ cienkg rGwnomierng warstwga ttuszczu. Na tuszkach kurczaka i elementach z kurczaka
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nie dopuszczalne s pozostatosci piér. Swieze mieso drobiowe nie moze wykazywaé zadnych oznak
wczesdniejszego mrozenia. Tuszki drobiowe i elementy drobiowe muszg by¢ dostarczane nienaruszone,
czyste, wolne od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzen lub krwi, bez obcego zapachu, bez
wystajgcych ztamanych kosci, bez powaznych sttuczen, bez widocznych plam krwistych, z wyjatkiem matych
i niezauwazalnych. Winny posiada¢ maksymalny okres przydatnosci do spozycia, a minimalny okres
przydatnosci do spozycia wynoszgcy w dniu dostarczenia to : dréob 5 dni; wedliny drobiowe 14 dni.

Tuszka krdlika Swieze bez oznak wczesniejszego mrozenia | klasy jakosciowej:

— wyglad ogdlny: tuszka pozbawiona zawartosci jamy brzusznej i piersiowej, bez skoéry i ogona oraz czesci
nég ponizej stawu nadgarstkowego i skokowego, bez gtowy i podrobdéw. Niedopuszczalne jest
pozostawienie narzgddw i gruczotéw ptciowych , strzepdw kosci i przekrwawieni oraz siersci,

— powierzchnia: czysta, gtadka, bez gtebszych ponacinan i powierzchniowych przekrwien;
niedopuszczalna osliztosé i zabrudzenie, skupiska strzepdéw krwi oraz zanieczyszczen trescig przewodu
pokarmowego,

— barwa: miesa — mlecznorézowa do rézowej; ttuszczu — biata do biatawej z odcieniem kremowym;

— konsystencja: miesni - jedrna i elastyczna;

— zapach: swoisty, charakterystyczny dla dojrzatego miesa kréliczego, nie dopuszcza sie zapachow
obcych, a szczegdlnie kwasnego, stechtego, jetkiego oraz innych wskazujacych na zaparzenie i procesy
psucia sie .

— winny posiadaé maksymalny okres przydatnosci do spozycia, a minimalny okres przydatnosci do
spozycia wynoszacy w dniu dostarczenia to: 7 dni.

Mieso zwierzat rzeinych (wotowina, wieprzowina) Swieze bez oznak wczesniejszego mrozenia | klasy

(barwa - bladorézowa do czerwonej, powierzchnia - sucha, matowa, zapach — charakterystyczny, przekréj -

lekko wilgotny — sok miesny przezroczysty, konsystencja - jedrna, elastyczna, po nacisnieciu palcem szybko

sie wyréwnuje)

Wedzonki/kietbasy/wedliny swieze | gatunku wymagania organoleptyczne:

— wyglad ogdlny: ksztatt uzalezniony od rodzaju miesnia oraz uzytej ostonki; powierzchnia zewnetrzna
batonu czysta, sucha lub lekko wilgotna, nie dopuszcza sie wytryskow farszu na powierzchnie batondw;

— struktura i konsystencja: struktura plastra o grubosci 3 mm dos¢ Scista; dopuszcza sie niewielkie
rozdzielenie plastréw w miejscu ztgczenia miesni; konsystencja soczysta; powierzchnia przekroju lekko
wilgotna; niedopuszczalne s3: wyciek soku, skupiska galarety lub wytopionego ttuszczu, w przypadku
wedlin rozdrobnionych stopien rozdrobnienia farszu zgodny z wymaganiami dla danego asortymentu;
surowce réwnomiernie roztozone na catym przekroju, nie dopuszcza sie skupiska jednego ze
sktadnikow, zaciekdw ttuszczu i galarety; konsystencja charakterystyczna dla danego asortymentu;

— barwa przekroju: rézowa lub rézowo-czerwona w przypadku wedzonek z miesa peklowanego lub szara
w przypadku wedzonek z miesa niepeklowanego; niedopuszczalne sg odchylenia barwy, w przypadku
kietbas z miesa peklowanego - rdéiowa lub rdézowo-czerwona, niepeklowanego - szara;
niedopuszczalna jest barwa nietypowa, szarozielona oraz plamy na powierzchni wynikajgce
z niedowidzenia; barwa ttuszczu — od kremowej do biatej;

— smak i zapach: charakterystyczny dla danego asortymentu; niedopuszczalny jest smak i zapach
Swiadczacy o nieswiezosci surowca lub obcy, wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw;

— winny posiada¢ maksymalny okres przydatnosci do spozycia, a minimalny okres przydatnosci do
spozycia wynoszacy w dniu dostarczenia to: mieso zwierzat rzeznych 5 dni; wedliny 14 dni.

Cechy dyskwalifikujgce zamawiane artykuty:

- niewlasciwe opakowanie, uszkodzone opakowanie, brak prawidtowego oznaczenia na opakowaniu
pozwalajacego na rozpoznanie producenta, daty przydatnosci do spozycia, nietypowy dla produktu
barwa, zapach, smak, konsystencja, oznaki zmian dyskwalifikujgcych produkt pod wzgledem jakosci
min.: oznaki zepsucia, zaplesnienia, obecnos¢ zanieczyszczen fizycznych, obecnosé szkodnikéw zywych,
martwych oraz ich pozostatosci.
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4.2 Poigdane cechy organoleptyczne dla Czesci 2 - mrozonki owocowe i warzywne (temperatura
w momencie przyjecia: — 18 °C):

— wyglad ogdlny - owoce i warzywa zdrowe, bez uszkodzern spowodowanych przez choroby
i szkodniki, owoce lub warzywa jednolite odmianowo, w stanie dojrzatosci konsumpcyjnej, czyste,
sypkie, nie oblodzone, bez trwatych zlepiencéw, bez uszkodzern mechanicznych, o réwnych
wymiarach, réze lub owoce nie uszkodzone, w przypadku surowca rozdrobnionego — jednolita
masa,

—  zawartos$¢ owocow i warzyw catych z uszkodzeniami mechanicznymi - nie wiecej niz 5 =10 %,

— barwa - typowa dla danego gatunku i odmiany, jednolita w partii ( z wyjatkiem mieszanek),

— smak i zapach w stanie rozmrozonym - charakterystyczny, nieco ostabiony, bez zapachéw
i posmakow obcych dla danego asortymentu, smak i zapach delikatny, niedopuszczalny smak
i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy,

— zanieczyszczenia - wolne od zanieczyszczen mineralnych i pochodzenia roslinnego, brak
zanieczyszczen chemicznych, brak oznak i obecnosci plesni, brak zanieczyszczen
mikrobiologicznych i bakterii chorobotwdrczych,

— opakowania jednostkowe — torebki foliowe z materiatu dopuszczonego do bezposredniego
kontaktu z zywnoscig, suche, czyste, bez uszkodzern mechanicznych, wolne od szkodnikéw
i obcych zapachdw, szczelne, znakowanie opakowan powinno byé zgodne z wymaganiami normy
PN-A-75053:1997/AP1:2004.

Cechy dyskwalifikujgce: obce posmaki, zapachy, smak stechty, objawy psucia i/lub zaplesnienia,
nadmierna miekko$¢ $wiadczaca o rozmrozeniu, obecnos¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci,
zanieczyszczenia pochodzenia mineralnego (min.: piasek, gleba)uszkodzone opakowanie.

4.3 Pozadane cechy organoleptyczne dla Czesci 3 — rézne artykuty spozywcze :

— wyglad ogdlny — swoisty, charakterystyczny dla danego artykutu, brak zbrylen i grudek,

— barwa - jednolita, swoista, charakterystyczny dla uzytych surowcow, bez przebarwien, obcych
barw,

— smak i zapach - swoisty i charakterystyczny dla uzytych surowcéw, zapach obcy mogacy swiadczyé
o zepsuciu, stechty niedopuszczalny,

— sktad — dostarczane rdine produkty spozywcze nie mogg zawiera¢ szkodliwych barwinkow
spozywczych (E102, E 110, E 123, E 124, E 127), konserwantow (E 220-E 277, E 230 — E232, E 249 —
E252), antyutleniaczy (E310 — E312, E 320, E321, E338 — E341), wzmacniaczy smaku (E 620-E 621)
oraz sztucznych substancji stodzgcych.

— zanieczyszczenia - artykuty wolne od zanieczyszczern mineralnych i pochodzenia roslinnego, brak
zanieczyszczen chemicznych, brak oznak i obecnosci plesni, brak zanieczyszczen
mikrobiologicznych i bakterii chorobotwadrczych,

— opakowania jednostkowe — z materiatu dopuszczonego do bezposredniego kontaktu z zywnoscia,
suche, czyste, bez uszkodzen mechanicznych, wolne od szkodnikdw i obcych zapachdw, szczelne,
informacje na etykietach powinny by¢ zgodne z wymaganiami PN oraz Rozporzgdzeniem
Parlamentu Europejskiego (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011r. i posiada¢: nazwe
artykutu, wykaz sktadnikéw, date produkcji, date minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci do
spozycia, zawarto$¢ netto wyrazong w jednostkach masy, nazwe i adres producenta, kraj
pochodzenia, oznaczenie partii produkcyjnej umozliwiajgce identyfikacje artykutu. W dniu
dostarczenia do miejsca odbioru artykut powinien posiadac termin przydatnosci do spozycia nie
krotszy niz 5 miesiecy.

Cechy dyskwalifikujace: obce posmaki, smak obcy, mdty lub stechty, jak réwniez smak gorzki, kwasny,
niestony lub zbyt stony, smak stechty, objawy psucia i/lub zaplesnienia, nadmierna miekkos$¢ $wiadczaca
o rozmrozeniu, obecnos¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, zanieczyszczenia pochodzenia mineralnego
(min.: piasek, gleba) uszkodzone opakowanie.

4.4 Wymagania jakosciowe dla Czesci 4 — specjalne produkty odzywcze dla niemowlat (Srodki spozywcze
specjalnego przeznaczenia zywieniowego)

Dostarczone artykuty spozywcze muszg spetnia¢ wszystkie wymagania prawne niezbedne do dopuszczenia
do obrotu, beda one z maksymalnym ograniczeniem substancji dodatkowych oraz zanieczyszczen
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chemicznych i biologicznych, zanieczyszczenia chemiczne i mikrobiologiczne nie mogg przekraczac
pozioméw podanych w przepisach prawa zywnosciowego, badz ustalonych przez kompetentne jednostki
stuzby zdrowia np. Panstwowy Zakfad Higieny (Dz.U. Nr 136, poz. 914, Dz.U. Nr 180, poz. 1214), sktad
zgodny z wymaganiami dla produktu bezpiecznego dla dzieci okreslonymi w aktualnych przepisach prawa
Zywnosciowego.

Srodki spozywcze specjalnego przeznaczenia zywieniowego musza by¢ zgodne z wymaganiami okreélonymi

'S

ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2015r. poz. 594)

rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 16 wrzesnia 2010 r. w sprawie srodkow spozywczych

specjalnego przeznaczenia zywieniowego (Dz. U. z 2010 r., Nr 180, poz. 1214 z pdin. zm.),

rozporzadzeniu Komisji (WE) Nr 953/2009 z dnia 13 pazdziernika 2009 r. w sprawie substancji, ktore

moga by¢ dodawane w szczegdlnych celach odzywczych do srodkéw spozywczych specjalnego

przeznaczenia zywieniowego (Dz. U. UE L. 269 z 14.10.2009),

rozporzadzeniu Ministra Rolnictwa i Rozwoju WSsi z dnia 10 lipca 2007 r. w sprawie znakowania srodkow

spozywczych (Dz. U. z 2007 r., Nr 137, poz. 966 z pdin. zm.);

4.4.1 wyglad ogdlny — swoisty, charakterystyczny dla danego artykutu, brak zbrylen i grudek,

4.4.2 barwa - jednolita, swoista, charakterystyczny dla uzytych surowcéw, bez przebarwien, obcych
barw,

4.4.3 smak i zapach - swoisty i charakterystyczny dla uzytych surowcéw, zapach obcy mogacy
Swiadczy¢ o zepsuciu, stechty niedopuszczalny,

4.4.4 sktad — dostarczane rdézne produkty spozywcze nie moga zawieraé szkodliwych barwinkdéw
spozywczych (E102, E 110, E 123, E 124, E 127), konserwantdéw (E 220-E 277, E 230 — E232, E 249
— E252), antyutleniaczy (E310 — E312, E 320, E321, E338 — E341), wzmacniaczy smaku (E 620-E
621) oraz sztucznych substancji stodzacych.

4.4.5 zanieczyszczenia - artykuty wolne od zanieczyszczen mineralnych i pochodzenia roslinnego, brak

zanieczyszczen chemicznych, brak oznak i obecnosci plesni, brak zanieczyszczen
mikrobiologicznych i bakterii chorobotwaérczych,
4.4.6 opakowania jednostkowe — z materiatu dopuszczonego do bezposredniego kontaktu

z zywnoscia, suche, czyste, bez uszkodzed mechanicznych, wolne od szkodnikéw i obcych
zapachéw, szczelne, informacje na etykietach powinny byé zgodne z wymaganiami PN oraz
Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 paZzdziernika 2011r.
i posiadac: nazwe artykutu, wiek niemowlecia wykaz sktadnikdéw, date produkcji, date minimalnej
trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia, zawartos¢ netto wyrazong w jednostkach masy,
nazwe i adres producenta, kraj pochodzenia, oznaczenie partii produkcyjnej umozliwiajace
identyfikacje artykutu. W dniu dostarczenia do miejsca odbioru artykut powinien posiada¢ termin
przydatnosci do spozycia nie krotszy niz 5 miesiecy.

Cechy dyskwalifikujgce - obce posmaki, smak obcy, mdty lub stechty, jak rowniez smak gorzki, kwasny,
niestony lub zbyt stony, smak stechty, objawy psucia, objawy zaplesnienia, obecnos¢ szkodnikéw zywych,
martwych oraz ich pozostatosci, zanieczyszczenia fizyczne, uszkodzone opakowanie.

Opakowania/pojemniki dostarczanych artykutéw zywnosciowych :

pojemniki oraz opakowania musza posiadaé atest PZH odnosnie dopuszczenia do kontaktu
z 2ywnoscig,

materiaty opakowaniowe i opakowania powinny by¢ czyste, suche, bez uszkodzern mechanicznych,
wolne od szkodnikdw oraz obcych zapachdéw, zapewniajgce wtasciwg jakos¢ i trwatos¢ wyrobu.
Wszystkie materiaty opakowaniowe oraz gotowe opakowania przeznaczone do bezposredniego
kontaktu z zywnoscig, powinny mie¢ odpowiednie atesty. Opakowania powinny by¢ prawidtowo
oznakowane i prawidtowo zamkniete,

muszg na nich widnie¢ informacje zgodne z obowigzujgcymi przepisami: nazwa artykutu, wykaz
sktadnikow, data produkcji, data minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia, zawartos¢
netto wyrazona w jednostkach masy, nazwa i adres producenta, kraj pochodzenia, oznaczenie partii
produkcyjnej umozliwiajace identyfikacje artykutu,

pojemniki transportowe powinny by¢ gtadkie, czyste, bezwonne, tatwe do mycia i odkazania,
zapewniajgce zachowanie wtasciwej jakosci w czasie transportu,
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10.

Transport dostarczanych artykutéow zywnosciowych:

- transport do siedziby Zamawiajacego powinien by¢ realizowany srodkami transportu ( posiadajacymi
decyzje lub zaswiadczenia lub opinie wydane przez organ Panstwowej Inspekcji Sanitarnej lub Organ
Inspekcji Weterynaryjnej — dopuszczajgce $rodki transportu wskazane w wykazie pojazdéw do
przewozu artykutéw spozywczych) dostosowanymi do przewozu zywnosci w warunkach
zapewniajacych utrzymanie wtasciwej jakosci,

- osoby wykonujgce zamodwienia (kierowcy i pomocnicy) musza posiadac¢ aktualne zaswiadczenie
lekarskie : sanitarno - epidemiologiczne, zezwalajace na prace w kontakcie z zywnoscia.

Przedmiot umowy o ktérym mowa w ust. 1, bedzie dostarczany przez Wykonawce wiasnym

specjalistycznym transportem w sposéb zapewniajacy utrzymanie ich wtasciwej jakosci handlowej.

Dostawy realizowane bedg przez okres 12m — cy, od poniedziatku do pigtku:

a. Czes¢ 1: sukcesywna dostawa Swiezego miesa i produktow miesnych, w warunkach chtodniczych
warunkujacych utrzymanie fancucha chtodniczego,- 2 razy w tygodniu, w godzinach 6:30-8:00, do
kazdego ze ztobkdw objetych dostawg;

b. Cze$¢ 2: sukcesywna dostawa mrozonek owocowych i warzywnych, w warunkach chtodniczych
warunkujacych utrzymanie taficucha chtodniczego, 2 - 4 razy w miesigcu, w godzinach 7:00-10:00, do
kazdego ze ztobkdw objetych dostawg;

c. Czesc¢ 3: sukcesywna dostawa réznych produktéw spozywczych - 1 -2 razy w miesigcu, w godzinach
7:00-10:00, do kazdego ze 7ztobkéw objetych dostawa;

d. Czes¢ 4: sukcesywna dostawa produktow dla niemowlgt — 1 — 2 razy w miesigcu, w godzinach
7:00-10:00, do kazdego ze 7ztobkéw objetych dostawa;

Poszczegdlne pozycje asortymentowe (okreslone w zatgcznikach do SIWZ — Formularze cenowe 2a, 2b, 2c,

2d) beda dostepne przez caty okres trwania Umowy.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ dokonywania zmian ilosciowych zamawianych produktéw

w zakresie poszczegdlnych pozycji przedmiotu zamodwienia, przy zachowaniu ogdlnej wartosci zamdwienia

zastrzezonej w niniejszej umowie.

Podczas realizacji umowy z wybranym w toku postepowania Wykonawcg, Zamawiajgcy bedzie szczegétowo

kontrolowat dostarczane artykuty w celu zapobiezenia wydatkowania srodkow publicznych na artykuty nie

spetniajgce wymagan pod wzgledem jakosci.

Dostarczane produkty dla Czesci 1 — sukcesywna dostawa $wiezego miesa i produktéw miesnych powinny

posiada¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (uwzgledniany na poszczegdlnych fakturach).

TERMIN REALIZACJI UMOWY
§3

Niniejsza Umowa zostaje zawarta na okres:

dla Czesdci 1i Czesci 2
od dnia 01.07.2015r. do dnia 30.06.2016r.

dla Czesci 3 i Czesci 4
od dnia 01.09.2015r. do dnia 31.08.2016r.

ZASADY ZAMOWIENIA | ODBIORU

84
Zamawiajacy zobowigzuje sie sktada¢ Wykonawcy w formie elektronicznej (e-mail:......... ) lub telefonicznej
) zamowienia z co najmniej dwudniowym wyprzedzeniem, w ktdrym wyszczegélni:

— asortyment i ilosci (zamawiane ilosci poszczegdlnych pozycji asortymentowych nie sg réwnowazne
opakowaniom zbiorczym producenta),

— miejsca dostaw,

— termin realizacji dostaw.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ korekty zamdwienia w dniu poprzedzajagcym dostawe najpdzniej

do godziny 13:00.

Poszczegdlne pozycje asortymentowe dostarczane bedg w ilosciach okreslonych przez Zamawiajgcego

w poszczegolnych pojedynczych zamdwieniach. Zamawiajgcy nie dopuszcza mozliwosci dostarczania

poszczegdlnych pozycji asortymentowych w ilosciach uzaleznionych od wielkosci opakowania witasnego

(nie dopuszcza sie odchylen w realizacji dostaw w stosunku do zamdwienia).
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4.

Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci okredlania przez Wykonawce kwoty minimum zamdwienia, ktére
zostanie zrealizowane.
Wykonawca zobowigzany jest powiadomi¢ bezzwtocznie Zamawiajgcego o braku jakiegos asortymentu
z listy zamdwienia i ustali¢ ewentualny zamiennik .
W przypadku szczegdlnych okolicznosci, takich jak wstrzymanie lub zakoriczenie produkcji zaoferowanego
produktu, Zamawiajgcy dopuszcza mozliwos¢ dostarczania odpowiednika towaru objetego Umowa (artykut
réwnowazny).
Zamawiajacy dopuszcza zmiane cen jednostkowych artykutéw zywnosciowych objetych Umowa
w przypadku zmiany wielkosci opakowania wprowadzonej przez producenta z zachowaniem zasady
proporcjonalnosci w stosunku do ceny objetej Umowa, po uprzednim zaakceptowaniu tej wielkosci przez
Zamawiajgcego.

§5
Osobami upowaznionymi do odbioru dostaw i faktur oraz dokonania zaptaty sg magazynierzy ztobkow,
ktérych jednoczesnie upowaznia sie do sprawdzenia ilosci i organoleptycznej jakosci towaru, w oparciu
o obowigzujgce normy jakosciowe oraz wymagania specyfikacji wewnetrznej okreslone w SIWZ oraz
Zatgcznikach Nr 23, 2b, 2¢c, 2d do SIWZ.
Jezeli dostarczone artykuty/artykuty réwnowazne (zgodnie z § 4 ust. 6) nie beda spetniaty oczekiwan
Zamawiajgcego, Wykonawca zgodnie z wymaganiami Zamawiajgcego jest zobowigzany do przedstawienia
dokumentéw potwierdzajacych, ze oferowane artykuty/artykuty réwnowazne odpowiadajg wymaganiom
okreslonym przez Zamawiajgcego.
W przypadku braku dostawy zamoéwionych produktow w terminie okreslonym w zamdwieniu, Zamawiajgcy
dokona zakupu produktéw u innego sprzedawcy oraz obcigzy Wykonawce karg umowng zgodnie
z§ 12 ust. 2.3.
Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ odmowy przyjecia catej partii towaru lub odrzucenia jej czesci
(prawo reklamacji zgodnie z § 9 ust. 2.) w przypadku gdy w trakcie oceny wizualnej i organoleptycznej
zostanie stwierdzona zta jako$¢ produktéw, widoczne uszkodzenia spowodowane niewtasciwym
zabezpieczeniem produktéw, niewtasciwym stanem higienicznym s$rodkéw transportu przewozgcych
przedmiot Umowy oraz w przypadku dostarczenia towaru niezgodnego ze ztozong oferts.
Jakos$¢ organoleptyczng zywnosci, ktdrej nie mozna oceni¢ podczas przyjecia towaru, sprawdzana jest
podczas przekazania do produkcji. W przypadku gdy zostanie wtedy stwierdzona zta jakos$¢ dostarczonych
produktéw Zamawiajacy zastrzega sobie prawo reklamacji zgodnie z § 9 ust. 3.

OBOWIAZKI STRON
86

Wykonawca funkcjonuje zgodnie z wymaganiami prawa zywnoSciowego, oraz gwarantuje, ze dochowa
szczegoblnej starannosci i bedzie dostarczat wymieniony asortyment o najwyzszej jakosci, zaréwno pod
wzgledem wymagarn jakosci handlowej jak i z odpowiednim terminem waznosci (przydatnosci do spozycia),
zapewniajagcym bezpieczne zuzycie dostarczonych produktéw. Przedmiot Umowy oznaczony bedzie
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami, zapewniajac petng identyfikowalnos¢ zgodnie z obowigzujagcym
prawem zywnosciowym.
Wykonawca zobowigzuje sie dostarcza¢ towar zgodnie ze wszystkimi powszechnie obowigzujgcymi
w Polsce wymaganiami higieniczno — sanitarnymi.
Opakowania jednostkowe powinny by¢ oznakowane lub zawieraé etykiete informacyjng zawierajgcg dane
m.in. nazwe i adresu producenta, nazwe dystrybutora, nazwe towaru, jego klase jakosciowg, daty
produkcji, termin przydatnosci do spozycia, wykaz sktadnikdw, masa netto, warunki przechowywania,
oznakowanie partii produkcyjne;.
Zamawiajacy jest zobowigzany sprawdzi¢ kazdorazowo partie przyjmowanego towaru pod wzgledem:
rodzaju, ilosci, jakosci, oznakowania i okresu przydatnosci do spozycia przed pokwitowaniem odbioru
towaru. Pokwitowanie to jest jednoznaczne z uznaniem, ze dostarczony towar jest zgodny w opisanym
powyzej zakresie z zamodwieniem. W przypadku wystgpienia niezgodnosci w wyzej opisanym zakresie
Zamawiajacy ma obowigzek zaznaczy¢ je kazdorazowo w protokole reklamacyjnym podpisanym przez
przedstawicieli obu stron. Cechy dyskwalifikujgce zamawiane artykuty: zgodnie z §2 ust. 2, 3, 4, oraz:
niewtasciwe opakowanie, uszkodzone opakowanie, brak prawidtowego oznaczenia na opakowaniu
pozwalajacego na rozpoznanie producenta, daty przydatnosci do spozycia, nietypowy dla produktu zapach,
smak, konsystencja, produkt sfermentowany.
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WARTOSC UMOWY
§7
Wynagrodzenie za realizacje catosci przedmiotu Umowy okreslonego w § 2 ust. 1 strony ustalajg na kwote:
netto ..zt (stownie: ...
podatek VAT ..zt (stownie: ...
brutto ..zt (stownie: ...

na podstawie oferty Wykonawcy stanowigcej zatgcznik nr 1 do niniejszej Umowy.
WARUNKI PLATNOSCI

§8
. Wynagrodzenie o ktérym mowa w § 7, uwzglednia koszty zatadunku transportu oraz roztadunku towaru
w pomieszczeniach wskazanych przez Zamawiajgcego.
Faktury beda wystawiane w dniu dostawy dla kazdego ztobka - Odbiorcy oddzielnie.
Podstawg obliczenia wartosci poszczegdlnych dostaw bedg ceny jednostkowe netto podane w Ofercie
Wykonawcy.
. Oferowane ceny jednostkowe netto w trakcie obowigzywania Umowy nie mogg wzrosnac.
. W przypadku zmiany przepisdw dotyczacych ustawy o podatku od towardw i ustug, strony obowigzywac
bedzie cena, z uwzglednieniem stawki VAT obowigzujgcej na dzierh wystawienia faktury.
. Wynagrodzenie za poszczegdlne dostawy bedzie ptatne: gotéwka przez kazdy ztobek w dniu dostarczenia
zamowionego towaru i prawidtowo wystawionej faktury.
. W przypadku dostarczenia btednie wystawionej faktury (stwierdzono niezgodnosci m.in: cena netto
produktu niezgodna z warunkami, ilos¢ towaru na fakturze niezgodna z zamdwieniem i rzeczywistg iloscig
dostarczonego towaru, inny rodzaj towaru niz zamdwiony) wynagrodzenie za dostawe bedzie ptatne
gotéwka w dniu dostarczenia korekty do faktury lub prawidtowo wystawionej faktury. Korekta winna by¢
dostarczona w ciggu dwdch dni roboczych od dnia dostawy.
. Ostateczne wynagrodzenie Wykonawcy zostanie okreslone na podstawie faktycznej realizacji przedmiotu
zamowienia (ilosci dostarczonych produktéw).

GWARANCJA JAKOSCI

89
. Wykonawca udziela gwarancji jakosciowej na dostarczony przedmiot Umowy na warunkach okreslonych
w normach jakosciowych, przedmiotowych (zgodnie z pkt Il SIWZ — wymaganiom specyfikacji wewnetrznej
okreslajgcej wtasciwosci sSrodkéw spozywczych okreslonych jako pozadane).
. W przypadku stwierdzenia niezgodnosci w zakresie opisanym w § 6 ust. 4 Zamawiajgcy nie pokwituje
odbioru towaru oraz pozostawi towar do dyspozycji Wykonawcy, powiadamiajagc go niezwtocznie
telefonicznie (nr tel. ............) lub pisemnie (e-mail.....................) o stwierdzonych brakach lub wadach.
Wykonaweca jest zobowigzany W tErMINIE .....ccccevivereiice e err e / zgodnie z ust 2 pkt
2.1 Zatgcznika Nr 1 do SIWZ - Formularz ofertowy/ dostarczy¢ zakwestionowang ilo$¢ artykutow za ktére
Zamawiajacy zaptaci w momencie ich dostarczenia. Wykonawcy nie przystuguje z tego tytutu dodatkowe
wynagrodzenie. W przypadku niedostarczenia artykutu wolnego od wad w powyiszym terminie
Zamawiajacy zakupi ilos¢ artykutu réwng ilosci reklamowanej partii tego artykutu u innego sprzedawcy oraz
obcigzy Wykonawce karg umowng zgodnie z § 12 ust. 2.2. Towar stanowigcy przedmiot dostawy uwaza sie
za wadliwy, jezeli nie odpowiada normom jakosciowym i przedmiotowym oraz stwierdzono cechy
dyskwalifikujace.
. W przypadku dostarczenia produktéow z wadami jakosciowymi ukrytymi, stwierdzonymi podczas jego
magazynowania, Zamawiajacy pozostawi towar do dyspozycji Wykonawcy, powiadamiajac go niezwtocznie
o stwierdzonych brakach lub wadach telefonicznie (.................. ) lub pisemnie (e-mail: ............... ) oraz
potwierdzi to przestaniem protokotu reklamacyjnego. Wykonawca zobowigzany jest w terminie
................................................... / zgodnie z ust 2 pkt 2.2 Zatgcznika Nr 1 do SIWZ - Formularz ofertowy /
od chwili otrzymania protokotu reklamacyjnego do wyeliminowania opisanych w nim wad, bez prawa
z3dania dodatkowych optat z tego tytutu. W przypadku niedostarczenia artykutu wolnego od wad
W powyzszym terminie Zamawiajgcy zakupi ilos¢ artykutu rowng ilosci reklamowanej partii tego artykutu
u innego sprzedawcy oraz obcigzy Wykonawce karg umowng zgodnie z § 12 ust. 2.2.

§10
. Jezeli Wykonawca nie uzna reklamacji, Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do pobrania préb zgodnie
z obowigzujacymi przepisami, w celu dokonania ogledzin i badan przedmiotu umowy w laboratorium stacji
sanitarno — epidemiologicznej. Badanie zlecone zostanie przez Zamawiajacego w przypadku powtarzajacych
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sie niezgodnosci jakosciowych dostarczonego towaru i braku skutecznych dziatan naprawczych ze strony
Wykonawcy.

2. Koszty badan laboratoryjnych ponosi strona, ktorej ocena jakosci okaze sie niezgodna z oceng stacji
sanitarno — epidemiologicznej.

3. Orzeczenie jakosSciowe wydane przez laboratorium stacji sanitarno — epidemiologicznej bedzie ostateczng
postawg do okreslenia jakosci towaru.

4. Jesli orzeczenie potwierdzi stusznos¢ reklamacji, Wykonawca zobowigzuje sie dostarczyé, w terminie
jednego dnia roboczego od daty wydania orzeczenia, zastepczg partie towaru wolng od wad i bez zgdania
dodatkowych optat z tego tytutu. Zamienna partia towaru podlega odbiorowi jakosciowemu. W przypadku
braku zastepczej partii towaru Zamawiajacy dokona zakupu produktéw u innego sprzedawcy oraz obcigzy
Wykonawce karg umowng zgodnie z § 12 ust. 2.2.

5. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do przeprowadzenia audytéw u Wykonawcy pod katem stosowania
zasad GMP/GHP oraz systemu HACCP.

WSPOLDZIALANIE STRON

§11
1. Wykonawca ustanawia ........... jako osobe do kontaktédw roboczych z Zamawiajacym.
2. Zamawiajacy ustanawia Kierownikéw Ztobkéw jako osoby do kontaktéw roboczych z Wykonawca.
KARY UMOWNE
§12

1.  Ztytutu niewykonania lub nienalezytego wykonania Umowy stronom przystugujg kary umowne.

2. Wykonawca zaptaci Zamawiajgcemu kare umowng w wysokosci:

2.1. 15% wartosci brutto Umowy, gdy Zamawiajgcy odstgpi od umowy z powodu okolicznosci, za ktore
odpowiada Wykonawca;

2.2. dwukrotnej wartosci zakupionej ilosci reklamowanej partii artykutéw, o ktérej mowa w § Qust. 2i3
oraz § 10 ust. 4 Umowy;

2.3. dwukrotnej wartosci zakupionych produktow, o ktérych mowa w § 5 ust. 3 Umowy.

3. Za nieterminowe dostarczenie prawidtowo wystawionej faktury VAT lub korekty Zamawiajacy ma prawo
naliczy¢ kare umowng w wysokosci 2% wartosci brutto faktury za kazdy dzien opdznienia.

4. Zamawiajgcy wystawi note ksiegowa obcigzajgcg Wykonawce w przypadkach wymienionych w ust. 2i 3.

5. W przypadku gdy Wykonawca narazi Zamawiajgcego na szkody przewyzszajgce wysoko$¢é kar umownych
Zamawiajacy moze zadaé odszkodowania uzupetniajacego, do wysokosci rzeczywiscie poniesionej szkody.

ODSTAPIENIE OD UMOWY
§13

1. Wykonawca zobowigzuje sie posiada¢ na czas trwania Umowy wazne decyzje, zaswiadczenia lub opinie
wydane przez organ Panstwowej Inspekcji Sanitarnej lub Organ Inspekcji Weterynaryjnej oraz okazywac je
na kazde wezwanie Zamawiajgcego.

2. W przypadku utraty waznosci przez Wykonawce dokumentéw wymienionych w ust. 1 Zamawiajgcy
zastrzega sobie prawo do natychmiastowego odstgpienia od Umowy i naliczenia Wykonawcy kary
umownej okreslonej w § 12 ust. 2.1 Umowy.

3.  Wykonawca zobowigzany jest do niezwtocznego informowania Zamawiajgcego o wszystkich zdarzeniach
faktycznych i prawnych majgcych lub mogacych mie¢ wptyw na wykonanie Umowy w tym o : wszczeciu
wobec niego postepowania egzekucyjnego, naprawczego, ukfadowego, upadtosciowego Ilub
likwidacyjnego.

§14

1. W razie zaistnienia istotnej zmiany okolicznosci powodujgcej, ze wykonanie Umowy nie lezy w interesie
publicznym, czego nie mozna byto przewidzie¢ w chwili zawarcia Umowy, Zamawiajgcy moze odstgpi¢ od
Umowy w terminie 30 dni od powziecia wiadomosci o tych okolicznosciach. Zamawiajgcemu przystuguje
prawo odstgpienia od Umowy w przypadku min.:

1.1. naruszania norm jakosciowych dostarczanych produktéw;
1.2.zaniechania realizacji dostaw z przyczyn za ktére odpowiada Wykonawca;
1.3.braku aktualnych dokumentéw swiadczacych o jakosci dostarczanego towaru.
2. W przypadku o ktéorym mowa w ust.1, Wykonawca moze zgda¢ wytgcznie wynagrodzenia naleznego
z tytutu wykonania czesci Umowy.
§15

Poza przypadkiem, o ktéorym mowa w § 14 Umowy, stronom przystuguje prawo odstgpienia od Umowy

ze skutkiem natychmiastowym w nastepujgcych sytuacjach:

8



Zatacznik nr 4 do specyfikacji
istotnych warunkéw zamédwienia

oznaczenie sprawy : MZZ.2.262.4.2015

1.

Zamawiajgcemu przystuguje prawo odstgpienia od Umowy, gdy:
a) zostanie ogtoszona upadtos¢ lub rozwigzanie firmy Wykonawcy,
b) zostanie wydany nakaz zajecia majatku Wykonawcy,
c) Wykonawca nie rozpoczat realizacji przedmiotu Umowy bez uzasadnionych przyczyn oraz nie
kontynuuje jej pomimo wezwania Zamawiajgcego ztozonego na pismie.
Wykonawcy przystuguje prawo odstgpienia od Umowy, jezeli:
a) Zamawiajacy zawiadomi Wykonawce, iz wobec zaistnienia uprzednio nieprzewidzianych okolicznosci
nie bedzie mégt spetni¢ swoich zobowigzan wobec Wykonawcy,
b) Zamawiajacy nie przystgpi do odbioru, odmawia bezzasadnie odbioru towaru.
W razie odstgpienia od Umowy z przyczyn, za ktére Wykonawca nie odpowiada, Zamawiajacy zobowigzany
jest do zaptaty naleznosci za dostarczony przedmiot Umowy do dnia odstgpienia od Umowy.
Odstgpienie od Umowy powinno nastgpi¢ w formie pisemnej pod rygorem niewaznosci takiego
oswiadczenia i powinno zawierac uzasadnienie
POSTANOWIENIA KONCOWE
§16
Niedopuszczalne s3 istotne zmiany postanowien zawartej Umowy w stosunku do tresci oferty, na
podstawie ktorej dokonano wyboru Wykonawcy chyba, ze Zamawiajacy przewidziat mozliwos¢ takiej
zmiany w ogtoszeniu o zamdwieniu lub w specyfikacji istotnych warunkéw zamowienia oraz okreslit
warunki takiej zmiany.
Zmiana Umowy z naruszeniem ust. 1 podlega uniewaznieniu.
Wszystkie zmiany niniejszej Umowy wymagajg formy pisemnej pod rygorem niewaznosci.

§17

Sprawy sporne, wynikajace z tresci niniejszej Umowy, bedg rozstrzygane przez sad wtasciwy ze wzgledu na
siedzibe Zamawiajgcego.

§18

Na potrzeby wzajemnych rozliczen strony oswiadczaja:
a) Zamawiajgcy oswiadcza , ze jest ptatnikiem podatku od towardw i ustug VAT,

NIP —725-100-72-79

b) Wykonawca oswiadcza , ze jest ptatnikiem podatku od towardw i ustug VAT,

§19

W sprawach nieuregulowanych trescia Umowy zastosowanie majg przepisy Kodeksu cywilnego oraz Ustawy
Prawo zaméwien publicznych.

§20

Niniejsza Umowa sporzgdzona zostata w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach po 1 egz. dla kazdej ze stron.

§21

Zatgcznikami do Umowy stanowigcymi jej integralng czesc sa:

1.
2.
3.

Oferta Wykonawcy wraz z zatgcznikami,

Wykaz ztobkéw objetych dostawg,

Szczegbtowy opis przedmiotu zamdwienia oraz wymagania jakosciowe dla artykutéw bedgcych
przedmiotem zamédwienia.

Zamawiajacy Wykonawca
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Wzor protokolu reklamacyjnego

pieczatka ztobka
PROTOKOL REKLAMACYJNY NR ....... [oieuens

1. Sporzadzony w dniu ..........ccceuenneee w zwiazku ze zgtoszeniem reklamacji .

2. Rodzaj reklamowanego artykutu:

L s
rodzaj ilos¢ warto$¢ brutto
2 e e e
rodzaj ilo$¢ wartos¢ brutto
B e e e
rodzaj ilos¢ wartos¢ brutto
A e
rodzaj ilos¢ warto$¢ brutto
Warto$¢ brutto reklamowanych artykuddw (PLN): ..o
3. Data nabycia artykulu =~ ... nr faktury ....ccoeveveeeiieieiene, zdnia ..cooooves e
.......................... nrfaktury ..o ZANIA e
.......................... nrfaktury ..o Zdnia e,

4. Doktadny opis niezgodno$ci towaru z umowa (opis stwierdzonych wad jakoSciowych):

(nazwa/adres)
6. Z jakiego tytutu jednostka wnosi zgloszenie reklamacyjne:

- niezgodno$¢ towaru Z umowa NT......cocceceveverieneiceiinienenens Zdnia oo, *
- gwarancja*

7. Zadanie nabywcy co do sposobu zatatwienia reklamacji zgodnie z § 5 ust. 4 i 5 oraz § 9 ust. 2 i 3 w/iw
Umowy.
- nieodptatna wymiana na artykul wolny od wad w terminie .................. od chwili otrzymania
protokotu reklamacyjnego
8. Imig i nazwisko sporzadzajacego reklamacje ............c.cooeviiiiiiiiiiiiiiii s

9. Decyzja dostawcy o sposobie zatatwienia reklamacji:

podpis kierownika ztobka
*) niepotrzebne skresli¢
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